Expériences
cenologz’ques

DOMAINE DE FONTENILLE







LE COMMENCEMENT
1638 - 1930

A Lauris, les premieres traces de la bastide de Fontenille
remontent a 1638 avec 12 hectares de vignes. Fief de la famille
de Savorninal'époque, la propriété s'agrandit progressivement

jusqu’a atteindre 35 hectares en 1748.

LE RENOUVEAU
DEPUIS 2013

Unnouvel élan est donné sous Iimpulsion de Frédéric Biousse
et Guillaume Foucher qui engagent la conversion du vignoble
en agriculture biologique et transforment le domaine en
hotel-restaurant ouvert en 2016.
Des 2018, le vignoble obtient sa lere Médaille d'Orau Concours
Général Agricole de Paris avec sa Cuvée Fontenille Rosé et
débute ses exportations hors Europe.

AUTHENTICITE & CEPAGES
LE TERROIR

Nos 40 hectares de vignes puisent leur force dans le terroir

unique du Luberon reconnu pourleurs sols argilo-calcaires et

caillouteux, des coteauxlégerement pentus, un ensoleillement

idéal. Seuls des cépages typiquement provencaux de 'AOP
Luberon sont cultivés a Fontenille.









Expériences cenologiques

VISITE DU CHAI & DEGUSTATION

Guidé parun membre de notre équipe, profitez d'une balade
au sein de notre chai gravitaire. Disposées en hémicycle, nos
cuves sont le théatre des différentes étapes de la création
de nos vins : de la viticulture a 'assemblage en passant par
les vendanges et la vinification.
Terminez votre visite par une dégustation de 'ensemble de
nos Cuvées certifiées en agriculture biologique.

Réservation possible jusqua 24h a l'avance et annulation sans frais
Jusquia 24h avant la prestation. En cas de retard supérieur a 30 minutes,

notre équipe se réserve le droit d annuler la prestation.

22€ PAR PERSONNE | DUREE: 1H
GRP < 20:17€ PAR PERSONNE | GRP > 20:14€ PAR PERSONNE

DOMAINE DE FONTENILLE - SINCE 1638






Expériences cenologiques

INITIATION A LA DEGUSTATION

A travers cet atelier, découvrez les grands principes de la

dégustation. Apres une présentation de ’AOP Luberon, vous

apprendrez pas a pas a utiliser vos sens pour reconnaitre les

différents ardmes du vin et de quelle fagon choisir ce dernier
en fonction du met proposeé !

Réservation possible jusqua 24h a l'avance et annulation sans frais
Jusquia 24h avant la prestation. En cas de retard supérieur a 30 minutes,

notre équipe se réserve le droit d annuler la prestation.

60<€ PERSONNE | DUREE: 1H30
GRP < 20:45€ PAR PERSONNE | GRP > 20: 37€ PAR PERSONNE

DOMAINE DE FONTENILLE - SINCE 1638









Expériences cenologiques

BALADE EN VIGNE & PIQUE-NIQUE

Partez a la découverte de notre vignoble, de nos cépages

et de notre terroir en empruntant un sentier a travers les

vignes. Visitez notre chai de vinification pour comprendre

comment nos cépages sont transformés en vin et dégustez

nos Cuvées. A la fin du parcours, & 'ombre d’un olivier, place
au pique-nique du vigneron !

Réservation possible jusqua 72h a l'avance et annulation sans frais
Jusquia 72h avant la prestation. En cas de retard supérieur a 30 minutes,
notre équipe se réserve le droit d annuler la prestation.
Une bouteille de vin pour 2 personnes vous est offerte.

90<€ PAR PERSONNE | DUREE: 1H30 HORS PIQUE-NIQUE
GRP < 20: 70€ PAR PERSONNE | GRP > 20: 60€ PAR PERSONNE

DOMAINE DE FONTENILLE - SINCE 1638
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Expériences cenologiques

MAITRE ASSEMBLEUR

Le temps d’une matinée, devenez le Maitre Assembleur du
Domaine de Fontenille. Rassemblez votre équipe, dégustez
plusieurs jus et réalisez I'assemblage de votre propre Cuvée.
Signez vos étiquettes et créez vos bouteilles personnalisées !

Réservation possible jusqua 72h a l'avance et annulation sans frais
Jusqua 72h avant la prestation. En cas de retard supérieur a 30 minutes,
notre équipe se réserve le droit d annuler la prestation.
Une bouteille de vin personnalisée vous est offerte.

100€ PAR PERSONNE | DUREE: 2H
GRP < 20: 70€ PAR PERSONNE | GRP > 20: 65€ PAR PERSONNE

DOMAINE DE FONTENILLE - SINCE 1638



Expériences cenologiques

MATINEES VENDANGES

Chaussez vos plus belles bottes et muni d'un sécateur, partez
a la découverte de nos vignes et vendangez nos plus belles
parcelles | Rapportez votre récolte au chai et découvrez
le processus de vinification. Dégustez les jus en cours de
fermentation puis les produits finis. Enfin, a'ombre d’un olivier,
au coceur de nos vignes, profitez d’un pique-nique vigneron.

Réservation possible jusqui 72h a L avance et annulation sans frais jusqua

72h avant la prestation. En cas de retard supérienr a 30 minutes, notre

équipe se réserve le droit d annuler la prestation. Une bouteille de vin
pour 2 personnes vous est offerte.

115€ PAR PERSONNE | DUREE: 2H - DE SEPTEMBRE A OCTOBRE
GRP < 20: 95€ PAR PERSONNE | GRP > 20: 85€ PAR PERSONNE

DOMAINE DE FONTENILLE - SINCE 1638






DOMAINE DE

FONIENI|LE

Hotel - Restaurant - Vignoble
Route de Roquefraiche, 84360 Lauris - France
+3341398 00 00
WWW.DOMAINEDEFONTENILLE.COM

La Boutique du Lourmarin
2 Rue du Grand Pré¢, 84160 Lourmarin - France
WWW.BOUTIQUE-FONTENILLE.COM

Toutes nos expériences cenologiques se réservent en ligne ou par téléphone.
Pourtoute demande de réservation de groupe, contactez-nous paremail : boutiquelauris@domainedefontenille.com



